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Dieser Käse hat traditionelles Handwerk und 
Kräuterwiesen als Grundlage. Arthur‘s Bergkäse 
in Vollfett-Stufe hat einen zarten, elastischen Teig 
und ein ansprechendes Aroma. Am Gaumen ist er 
geschmeidig und sahnig. Je reifer, desto würziger 
und gehaltvoller.

Ein perfekt gereifter Bregenzerwälder Bergkäse. 
Gekäst wird ausschließlich Rohmilch von den ei-
genen Kühen, deren Futtergrundlage die Wiesen 
und Almkräuter des Bregenzerwaldes sind. Ein 
Traditionskäse mit viel Geschmack.
Der Geschmack verändert sich je nach Reifegrad. 
Beim Jungen schmeckt man feine Almbutter mit 
einer dezent aromatischen Würze am Gaumen. Je 
älter er wird, desto gehaltvoller und pikanter wird 
er. Er eignet sich hervorragend für Spätzle.
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Ein traditionell und handwerklich erzeugter 
Bregenzerwälder Bergkäse. Ein ganz wichtiger 
Bestandteil der Produktion ist die Lagerung der 
Milch in den Holzgebsen (traditionelle Holzge-
fäße). Jodoks Reserve gilt als vollendeter Bregen-
zerwälder Bergkäse.

Ein schmackhafter Bregenzerwälder Bergkäse, 
dessen Milch nur von Kühen mit reiner Grasfüt-
terung kommt. Der junge Hochalpkäse schmeckt 
nach frischer Almbutter. Seine Löcher sind erb-
sengroß und sein Teig ist sehr weich. Nach einem 
Jahr hat er einen sehr herzhaften Duft, ist gehalt-
voll am Gaumen mit sehr angenehm pikantem 
Geschmack.
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Bauernbutter aus Rohmilch.
Sie wird in reiner Handarbeit hergestellt. Den 
besten Geschmack hat die Sommerbutter von der 
Hochalpe. Diese hält sich gekühlt 2-3 Wochen 
und kann bei Bedarf eingefroren werden.
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Ein „Pur chèvre“ aus dem Bregenzerwald. Der 
Frischkäse wird aus thermisierter Ziegenmilch 
hergestellt und schmeckt mild-frisch mit ausge-
prägtem Ziegenkäsearoma.
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Der Sura Kees wird als Sauermilchkäse auf den 
Alpen Vorarlbergs seit Beginn der Nutzung der 
Bergweiden hergestellt. Im Montafon kann die 
Erzeugung von Käse bis in das Jahr 1240 zurück 
verfolgt werden. Sura Kees hat einen geringen 
Fettgehalt, und enthält dennoch hochwertiges 
Eiweiß. 
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Saladiner im „Fenggatöpfli“ in Öl eingelegt. Den 
eingelegten Käse gibt es mit Kräutern oder scharf 
mit Knoblauch und Chili verfeinert.

Fengatöpfle
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Ein feiner Weichkäse aus Herlinde‘s Hofkäserei 
nach Münster Art. Der Käse wird mit Rotkultu-
ren gepflegt. Dadurch entsteht eine gelblich rote 
Schmiere mit guter Hautbildung. Ein schnittfes-
ter Weichkäse mit feinem, mildem Geschmack. 

Den Weichkäse gibt es auch mit hauseigenen 
Walnüssen oder mit einer Pfeffer- Chilikruste 
verfeienert.
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Es ist ein vollmundiger Käse mit dezenter Blau-
schimmelreifung. Er wird aus 100 % Bioschaf-
rohmilch erzeugt. Fein-würzig im Geschmack 
und intensiv am Gaumen. Für den Käseliebhaber 
ein delikater Genuss.
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Vorarlberger Käse : Berg- & Alpkäse      Schweizer Käse - Arnaud Guichard / Agnes Beroud 

Arthurs Vollfettbergkäse 
 12-18 
Monate   32,90  Delice de Rougement   42,90 

Sennereibergkäse 8-10 Monate   25,00  Dzorette   44,90 
Hochalpkäse Lukas 12-18 Monate   25,00  Trüffelbrie   69,00 
Alpkäse Aktion     23,90  Bunkerkäse   49,90 
Sutterlütty Vollfett 12-24 Monate   32,90  Galait   Stk. 7.90 
Gespsenalpkäse 12-18 Monate   32,90  Tomme Fleurette   Stk. 7,50 
Gespsenalpkäse 18-24 Monate   34,90  Tomme Fl. Trüffel   Stk. 13.00 

     Pave   Stk. 7,90 
Vorarlberger Käse : Halbhartkäse, Weichkäse, Frischkäse  Pave Trüffel   Stk. 13,00 
Blümlekäse     24,90  Le Brique Chevre / Caprin 49,90 
Emmentaler      23,50     
Räskäs Läßer     27,90  Italien : Käse, Salami     
Raclette Vorarlberg     25,00  Morlacco   39,90 
Weichkäse Läßer     29,90  S-cin di capra crudo   44,00 
Sura Kees reif     29,00  Parmesan   39,90 
Sura Kees jung     27,00  OL Sciur   59,90 

     Cerato der "Wachsige"   59,50 
Kärtner Käse : Familie Nuart      7 Nani   49,90 
Schwarzes Schaf     49,90  Ziegen-Robiolo mit Asche 49,9 
Blaues Schaf     49,90  Pecorino   49,9 
Fruchtjoghurt Schaf 180g   Stk. 3.30  Tallegio Latte Crudo   29,9 

     Salami die Monte Isola   49,9 
Oberösterreichischer Käse - Josef Pranz      Salsiccia AGOSTINO Stagionata Maiale nero dei Nebrodi 59,5 

Feta Art     37,90  
NDuja di Maiale nero di Calabria Bio Black Calabria Organic 
Pig 54,9 

Schafmozzi nach ital. Art   36,90  Quitte mit Senf 350g   Stk. 11,90 
Marrilenroulade     32,00  Quitte mit Senf offen   29,90 
Frischkäse Schaf     32,00     
Frischkäse Ziege     32,00  Holland     
Kräuterbinkerl Schaf     39,90  Charmeur Chevre   42,50 
Schwarzer Prinz Schaf     39,90  Gouda blau   39,00 
Chillibrie/Walnussbrie     39,90  Gouda jung   25,00 
Ziegenbrie     39,90  Gouda reif   39,90 
Ziegenpeter     39,90  Trüffelgouda   44,90 
Josefs Schafcamembert   39,90     
Weißer Zersey     39,90  Diverse andere Käse/Produkte   
         Brimsen, Nite 100% Schaf 39,50 

     Sauerrahmbutter/Alpbutter 19.00 
Schweizter Käse : Hart- & Halbharkäse      Rohmilchbutter   16,00 
Gruyère AOP 15-18 Monate    39,50  Bio Sauerrahmbutter Kärnten 25,00 
Emmentaler mind. 18 Monate gereift   34,00  Käse gerieben   35,00 
Falscher Hund     32,90  Belper Knolle   Stk 10,90 
Vacherin Fribourgeois     44,90  Sig 200g   Stk. 8.90 
Chällerhocker     39,80     
Aarewasser     27,00  Diverse andere Käse/Produkte   
Bergmatter     39,50  Rohmilchbutter   16,00 

     Bio Sauerrahmbutter Kärnten 25,00 
Schweizter Käse : Willi Schmid      Käse gerieben   35,00 
Jersey Blue     47,50  Belper Knolle   Stk 10,90 
Reblochon     49,90     
Tuma     44,00  Raclette / Fondue / Ofenkäse   
Blauer Büffel     65,00  Fonduemischung V   Stk 14,90 
Blaue Geiss     49,00  Fonduemischung CH   Stk. 19.90 
Bergfichte     45,00  Vacherin Mont-D'or   49,90 
Hölziges Schaf     54,00  Raclette Vorarlberg   25,00 
Hölzige Geiss     49,00  Raclette Schweiz eckig   27,00 
Vivienne Schaf     54,00  Raclette Willi Schmid   37,90 
Capreggio     49,00  Raclette gewürzt   37,90 
Weiser Büffel     65,00  Ziegenraclette Willi Schmid 49,90 
Nicola Schaf     54,00  Raclette Brot mit Saurem von Stauds Stk 4,90 
Caprinello     49,00     
Büffelfrischkäse     49,00  

Preise online (QR-Code)                              Newsletter    
Seidenbüffel     59,00     
Huskäsle     44,00     
Schöfler     65,00          

 

     
         

 


